


*Prijzen afhankelijk van soort, maat, aanvoer en seizoen.
De meest recente prijzen vindt u steeds op www.STELOY.be.

Elke dag wordt een ruim assortiment dagschotels gemaakt door onze chef
(vanaf € 12,50). Deze verschillen dagelijks afhankelijk van het marktaanbod.

€52,90
€67,90

Medium kreeft 600 gr
Jumbo kreeft 800 gr

Aperitief aP<
" Huisbereid | >
Gekookte kreukels € 28,50/ kg uispereiae soepen
Zweedse haringhapjes | haring in curry | haring in dille * | Kreeftensoep bisque dhomard € 13,50/ liter | .
Warme ovenhapjes: kaas | garnaal | kreeft | zalm €1,35/stuk | Vissoepbouillabaise met stukjes vis € 12,50/ liter \
Gebakken krabbenpootjes | scampi | calamares * | Garnaalsoepbisque de crevette €12.90 / liter | Kreeft Belle-\Vue vers gekookte kreeft op bedje van rauwkost
Garnaalballetjes 10 stuks €12,00 ‘ Aspergeroomsoep met kreeft en grijze garnaaltjes € 11,50/ liter ‘ Baby kreeft 350 gr (seizoen mei - augustus) € 24,90
Gerookte zalm | paling | heilbot | forel | sprot | makreel * Aspergeroomsoep met gerookte zalm € 11,50/ liter Chix kreeft 500 gr € 42,50
Gravad lax verse zalm gemarineerd in dille * ‘ Thaise langoustinesoep € 13,50/ liter ‘ Medium kreeft 600 gr £52.90
Gebrande zalmverse zalm met soja en sesamzaadijes, kort gebrand * | ] | Jumbo kreeft 800 gr €67.90
Tataki tonijn portie per 100gr met soja en sesamzaadijes, kort geschroeid € 10,90 KaVIaa‘r
Grijze (hand)gepelde of ongepelde garnalen + | STELOY biedt 2 namen van topkwaliteit: "Imperial Heritage", een jaren- | Zeevruchtenschote| samenstelingafankelik van aanvoer en seizoen
Gemarineerde ansjovis look, oriéntaals, of spiesies met olif €2950/kg | lange partner van absoluut wereldniveau, en "Royal Belgian Caviar’, een | 3 lerse oesters | 3 Zeeuwse oesters € 49,00
Tapasschotel van de chef 4 a 5 personen € 27,50 / schotel producent van eigen bodem die alle verwachtingen overtreft en 0ok in 3 gekookte gamba | 3 gekookte scampi | 3 gekookte langoustines
_ . , , | sterrenzaken terug te vinden is. | . . : . .
Sashimi zalm portie per 100 gr met gember, sojasaus en wasabi € 8,95 gekookte kreukels | ongepelde grijze garnaaltjes | zeewier | citroentje
Sashimi tonijn portie per 100 gr met gember, sojasaus en wasabi €9,95 | Kaviaar is beperkt op voorraad en steeds op bestelling verkrijgbaar in | Royal zeevruchtenschotel met aanvuling van:
imi i ' ' verpakkingen van 10 tot 500 gr. Prijzen op www. STELOY.be
Sashimi zeebaarsportie per 100 gr met gember, sojasaus en wasabi €9,95 | p g g J p | + 1/2 gekookte kreeft € 65.00
Carpaccio van tonijn per 100 gram € 9,50 Zalm- en foreleitjes behoren eveneens tot het vaste assortiment (potjes
p ! jnp g s, ] (potj | + gekookte krab € 64,00
Carpaccio van zalmper 100 gram € 6,60 + kingkrabpoten oriis volgens gewlcht
Carpaccio vanzeebaarsper 100 gram €895 | Kreeften - Krabben - Schaaldieren |
Tonino Tonato tartaartje van tonijn met heerlijke tonatosaus € 8,50 ‘ Alle schaaldieren kunnen op vraag voor u gekraakt en/of gesneden worden. ‘ Franse krab Be”e_vue vers gekookte tourteaux op bedje van rauwkost
Zalmtartaar fris hapje van verse Schotse zalm met komkommer en limoen € 7,90 ‘ Levende / Gekookte Canadese kreeft 350 t/m 1200 gr . ‘ Franse krab 550 - 600 gr € 28.00
Warme en koude bereidingen Levende / Gekookte Europese kreeft 550 t/m 1000 gr % Bij alle koude schotels krijgt u een saus naar keuze.
_ ) | Oosterschelde kreeft 600 t/m 1200 gr (seizoen mei - juli) . | Extra sauzen (cockiail / tartaar / mayo) € 9,90 / kg
6 scampi op wijze van de chefpittig - komijn - paprika € 16,00 Ajuin of peterselie gesnipperd € 1,50 / potje
o \ Krabben (Franse tourteaux) levend of gekookt + 500 gr - 800gr « |
6 scampi oriéntaalkokosmelk - kurkuma € 16,00 . _ (ni reefties)
_ angoustines vers (nieroogkreeftjes) rauw of gestoomd i i
6scamp| tomaat-mascarpone € 16,00 ‘ g g J g9 * ‘ OeSterS en SChelpenbeschlkbaarvolgensse|zoen
Garnaalkroketten T Langouststaarten DV, rauw of gekookt *
volgens ons vertrouwd succesrecept : stuk - € 3,50 vanaf 10 0000
Kaaskroketten Roval ‘ 8 oud €240 | stuk ‘ Verse langoust levend of gekookt +1kg (seizoen oktober - maart) * ‘ Platte Zeeuwse 4 € 3,30/ stuk
S yal panko en Brugge Ou s Stu . 00000
Gepelde tomaat met grijze noordzeegarnaleng € 10,90 / stuk | Gamba black tiger verschilende maten x| platte zeeunse 5 o
garijz Zeeg een garnituur , Stu . ; - .
ol it et ) ] o ‘ Scampi easy-peekerschillende maten ( real count ) . ‘ Franse creuse Gillardeaukoningin van de Atlantische Oceaan € 3,60 / stuk
INg | g "op grootmoeders wijze" , g ) . .
Quiche zalm met prei en garnalen | Quiche witte vis, pesto© 5.50 / <pi Verse kingkrab levend of gekookt +3kg (seizoen oktober - februari) % Zeeuwse creuseheerlijke oester uit de Oosterschelde €2,20 / stuk
uiche z ieng uiche witte vis, pes , spie ) - : .
Rikeliik gevulde paclia met zeevruchten e \ Reuze kingkrabpoten DV voorgegaard . \ lerse creuses Oysrivolle, stevige oester met romige smaak € 2,90 / stuk
ijkelijk gevu zeevru , g _ _ o }
| 30% tot 100% kingkrabpoten in bokaal of in blik | Palourdes / Vongole Franse Tapijtschelp, vers *
St-Jakobsschelp FRTXLOOHV PHW MQH VDXV FKDRSEILQ@RQV HQ SXUHH o ) d k Venusschelpen bv voorgekookt / per zak 1 kg €13,80 / kg
. eetklaar gesneden met saus naar keuze
Visragout met kreeftensaus en garnalen € 26,90 / kg ‘ Warme kreeftenbereldlngen om op tegwarmen in de oven of microgolf ‘ Mosselen Goudmerk zeeuwse bodemeultuur %
Visschelpvisragout met puree en kreeftensaus € 8,90 / stuk | A I'Armoricaine met een tomaat-cognacsaus | Al-dente met beetgare groenten | Mosselen Bouchot smaakvolle Franse mosselties B}

Beurre Blanc PHW HHQ YROOH ERWHUVDXV HQ MQH VHL]RHQVJURHQWMHV

Al onze oesters worden voor u op bestelling vakkundig gekraakt (gratis) of
geopend (€ 0,30 per oester) en verpakt met een citroentje en zeewier.
Schilferijs op aanvraag.




